HASZNALATI UTMUTATO
KREMESITOHOZ C-01 AUTOMATA VEZERLOVEL
400V —o0s TAPEGYSEG
(501, 701, 1001, 1501, 2001)

VESZLEALLITO
GOMB

MOTOR

A gép hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast, és kovesse az utasitasokat. A gyartd nem felel a mézkrémesit6
alkalmatlan és célszer(tlen hasznalata soran felbukkand hibakért.

Hasznalat feltételei

1. A berendezés a mézkrémesitésére szolgal.

2. Hasznalat el6tt alaposan mossa meg.

A krémesit6 berendezést mossa meg forrd vizzel és egy kis adag élelmiszerrel vald érintkezésre alkalmas
tisztitdszerrel, ezt kdvetben oblitse le.

Az elektromos részeket védje a nedvességtdl.

A Biztonsagi elGirasok — elektromos halézat

a) A mézkrémesit6t csak lefoldelt konnektorhoz csatlakoztathatja, amelynek a fesziiltsége megegyezik a cimkén
felmutatott feszlltséggel.

b) A tapfesziiltség legyen ellatva tuldaramvédelemmel, amely egy differencial &ram kapcsoldval van ellatva, amely
nem haladja meg a 30mA. Rendszeresen ellenérizze az aramkori megszakitdé mikodését.

c) Rendszeresen ellendrizze a vezetékeket. A hibas csatlakoztatod kabel cseréjét bizza szakavatott szerel6re vagy a
gyarté cég szolgaltatasi képviselGjére. Meghibasodott csatlakoztatd kdbel esetén ne hasznalja a mézkrémesit6t!
d) A mézkrémesit6t ne hasznaljdk olyan személyek (beleértve a gyermekeket is), akik csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességgel rendelkeznek. Tovabba akik tapasztalat hidnya miatt nem tudjak célszerlien hasznalni a
mézkrémesit6t. Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jétszanak a mézkrémesitével.

e) Meghibasodas esetén a javitast bizza egyértelm(ien szakavatott személyre.

f) Ne hasznaljon gyulékony anyagokat a krémesit6 kozelében.

g) Ne végezzen karbantartas mézkrémesités kdzben.

h) A mézkrémesit6 6sszes tartozéka legyen biztonsagosan rogzitve a géphez.

i) Barmilyen hiba észlelése esetében azonnal nyomja meg a vészleallitd gombot. A mézkrémesit6 Ujrainditasa
torélheti a létrejott hibakat.

j) A készulék csak beltéri munkakra alkalmas. Ne haszndlja kiltéri munkara

FIGYELMEZTETES!
A konnektor a mézkrémesit6 gép vezérlGjében van elzarva és biztonsagi berendezésnek szamit. Tilos barmilyen olyan
cselekvés, amely lehetGvé tenné a keverével vald kapcsolatot, amikor a vezérl be van kapcsolva..



A BIZTONSAG

a) A hely ahol a mézkrémesité all legyen szaraz!

b) A mézkrémesit6 gép bekapcsolasa soran a, vészleallitd gomb” legyen kikapcsolva (ha bekapcsolt
pozicidban van, forditsa el és kapcsolja ki). A ,vészleallité” gomb segitségével azonnal kikapcsolja a
krémesités folyamatat. A krémesit6 fedele legyen lezarva.

c)Mézkrémesités sordn ne végezzen beallitdsokat a krémesitén.

d) A motort és a vezérl6 egységet védje a nedvességtdl (a tarolds soran is).

MEZKREMESITO KARBANTARTASA

FIGYELMEZTETES!
A karbantartas el6tt huizza ki a mézkrémesit6t a tapegységbdl!
A mézkrémesit6 gépet az elsé hasznadlat el6tt alaposan Oblitse ki és torolje szarazra.
A hasznalat elStt a mézkrémesitSt alaposan mossa ki forré vizzel egy puha flanel térl6ronggyal és egy kis
koérnyezetbarat tisztitészer hozzaadasdval mossa meg. Ezt kbvetben oblitse ki alaposan hideg vizzel. Bizonyosodjon
meg réla, hogy az elektromos részek és a csapagyak védve vannak a vizt6l.
A berendezést szaraz helyen tarolja.
Ne hasznaljon vegyi anyagokat a berendezés karbantartdsara

Munka elvégzésének a helye

A munka elvégzésének helye legyen jol megvildgitott és karbantartott.
Raktarozas

A munka elvégzése utdn a berendezést tisztitsa meg és szaritsa ki.
Minden szezon el6tt ellendrizze le a berendezés technikai allapotat

@

Tilos bekapcsolt berendezést javitani  Tilos Gizemeltetés sordn karbantartani a krémesit§ berendezést

MEZKREMESITES:

A friss méz s(ird és vildgos. Egy id6 utan természetesen megkristalyosodik. A kristdlytalanitas megfeleld
hémérséklete 16-18°C. Magasabb hémérsékletnél a kristalyosodasi folyamat lassabban kdvetkezik be és a
kristalyok is nagyobbak.

Melegitse at a mézet 40°C-ra — tartsa meg ezt a h6fokot néhany napon at, és a megkristalyosodott méz
folyékony mézzé alakul at. A krémesités egyszer(i médja a krémes méz gyartasanak. A krémesités
folyamata a frissen kipergett méz krémesitésen alapszik, a tiszta megkristalyosodott méz finom (krémes)
allagu mézé valtoztatdsa. A mézkrémesités folyamata ciklusokban torténik: a keveré munkaideje — 15 perc,
a keverd pihend ideje 1 éra.

A krémesitd gép egy specialis mechanikus keverével van ellatva, amelynek kdszonhetéen a
kristalytalanitott méz a csokoladékrémhez hasonlé allagga valtozik. A néhany éjszakan at tartd
levegGztetéssel és az erds keveréssel elérhetjik a kivant méz allagot. A méz atleveglztetése a keverés
soran torténik.

A mézkrémesitd a keverést naponta tobbszor is elvégzik - a keverés id6tartama 10-15 perc.

A ,mézkrémesités” egy olyan folyamat, amely megel6zi a l1étrejott kristalyok novekvését - a méz kristalyok
mechanikus csiszolasa. A mézet mindig egy bizonyos héfoknal taroljuk, amely hosszd hénapokon at
megtartja a méz allagat.

A folyamatnak folyamatosnak kell lennie, tehat a berendezésbe ne adjon hozza egyszerre tul sok mézet,
fokozottan adagolja a mézet kis adagokban



MEZKREMESITO C-01 VEZERLG EGYSEGE

A vezérl6 automatikusan szabalyozza a keveré m(ikodését. A vezérl6 elinditja a motor ciklikus startjat és megallitja
a krémesit6 gép keverdjét. A tobbi ciklus a gép teljes munkaidejétdl fligg. A beadllitasok a kévetkez6k: minden 15
keverés utan 1 éra szilinet kdvetkezik (ezek az optimalis paraméterek a krémesitéshez).

Példa: egy teljes 24 6ras ciklus 20 motor inditasbdl all —amely 15 percig tart és 19
»24h00m megallasbol — amely 1 6ran &t tart.

@ 1 -es szamu abra: A mézkrémesité gép vezérl6 egységének panelje
1 2 3

1. A VEZERLO KARBANTARTASA
A bekapcsolds utdn a vezérl6 onellenbrzést végez, hogy igazolni tudja a helyes m(ikodését. A hibat a kijelz6 fogja
jelezni egy adott kéddal az LCD képernyén.

Abban az esetben, ha az ellen6rzés alatt nem taldl hibat a kijelz6 a 2.-es szdmu dbra szerint fog kinézni

} 24h00m 2-es szamu abra: A mézkrémesito kijelz6je bekapcsolds utdn mindig az utolsé

beallitasokat mutatja
®

A szabalyzd tébb programmal van elldtva, amelyek lehet6vé teszik a pontos irdnyitast - a krémesités ciklusideje 24
—to6l 99 6raig, és egy 6ra specialis ciklus.

Abban az esetben, ha kivalasztotta a megfelel6 programot nyomja meg a ,,P” gombot és inditsa el a kivdlasztott
ciklust a ,START” gomb lenyomasaval

Valassza ki a megfelel6 keverési id6t, nyomja meg a ,,P” gombot a 3-as dbra szerint 24, 366, 486, 600, 7206, 846,
9640, 996.

Czas wykon: nia
ok = || p24h00m 3-as szamu abra: A program kivalasztasa
(czas wykonywania cyklu = a ciklus idejének elvégzése )

A keverés ciklusanak elinditdsdhoz nyomja meg a ,,START” gombot, gy ahogyan azt a 4-es dbran lathato.
4-es szamu abra: A program lefolyasa
}24h00m Tanrelitie 1}
(czas wykonywania cyklu = a ciklus idejének elvégzése)

®e®

Czas wykonywania
cyklu

A kijelz6 az éppen folyamatban Iév6 krémesités ciklusdnak idejét mutatja (5-os abra). A kijelz6n egy Ujabb abra
jelenik meg, amely az aktualis helyzetet jelzi (ha nem jelenik meg az abra — a keverés le van allitva, ha megjelenik az
abra a kever6 forog).

Czas, jaki uptynat .
od wiaczenia cyklu > 2 . 30

5-6s szamu abra: A krémesités ciklusanak lefolyasa
(czas jaki uptynat od wigczenia cyklu = a ciklus megkezdésétdl eltelt

DOE




A ,STOP” gomb altal megdllithatja a programot (6-os dbra). A program Ujrainditdsa utdn a krémesitést Gjbol
kezdheti, vagy folytathatja abban, amely az el6z6leg bedllitott id6 szerint.
A helyes krémesités ciklus befejezését az OK felirat jelzi a kijelz6n (7-es abra)

Czas wykonywania » 24h00 6-0s szamu abra: A krémesités ciklusanak megallitasa
m

cyklu » . . . .z 4, ,
(czas wykonywania cyklu = a ciklus idejének elvégzése.)
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-7-es szamu abra: A krémesités befejezése

2. A ,,KEVERES CIKLUSA “

A ,kever6 ciklus” lehet6vé teszi az egy 6ran at tarté folytonos keverést. Ezt a ciklust csak azok a mézkrémesit6k
tartalmazzak, amelyek flt6testtel rendelkeznek (kristalytalanitd)!

A ,kever6 ciklus” elinditasakor (amikor a kijelz6 a Lyson C-01 mutatja) nyomja és tartsa meg a ,,STOP” és a ,,P”
gombokat.

A menibe lépés utan a kijelzd a jelenlegi programozé mddot mutatja ,,prog” (programozas). Miutan mindkét
gombot elengedte a kijelz6n megjelenik az aktudlisan beallitott , kever6 ciklus”.

A ,kever6 ciklus” atallitasa a ,,P” gomb megnyomasaval torténik.

Az 1 6ra= on beallitds az egy 6rds program bedllitasat jelzi.

Az 1 6ra = off beadllitas segitségével a krémesités folyamat egy dra elteltével leall.

A ,beallitott ciklus” kikapcsolasdhoz nyomja meg a ,,.STOP” gombot

P =1 éra (folyamatos keverés)

LYSO N 8-as kép: ,,Keverési ciklus”

(vyjscie = kilépés)
®

\fb + {') — Prog.

% —» 1h=on/off

{h —»  WYJSCIE

Abban az estben, ha kinyitja a biztonsagi zarral elldtott fedelet a krémesités ciklusa ledll. Az kijelz6n megjel enik
a ,,STOP” és a ciklus ideje is megdll. A fed6 visszacsukdsdval visszatér abba a pozicidba, amelyben a kinyitds
eldtt volt és tovabb folytatja a ciklust.

STOP
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9-es szamu abra: A mézkémesité gép megadllasanak jelzése




HIBA KODOK

HIBA KOD HIBA LEIRASA
E-001 A vezérl6 mikroprocesszoranak belsé
meghibasodasa
E-002 lefele/ lezarva ,START" gomb
E-003 lefele/ lezarva "P" gomb
E-004 lefele/ lezarva "STOP" gomb

MUNKA ELVEGZESENEK A HELYE
A munka elvégzésének helye legyen jél megvilagitott és tiszta.

RAKTAROZAS
A munka elvégzése utan a berendezést tisztitsa meg és szaritsa ki.
Minden szezon el6tt ellenérizze le a berendezés technikai allapotat.




EC megfelel6ségi nyilatkozat
Nr 8/11/CE
2006/42/EC és a 2004/108/ES iranyelv alapjan

Tomasz Lyson Méhészet
Korlatolt Felel6sségl Tarsasag Bt.
ul. Ractawicka 162, 34-125 Sutkowice, Lengyelorszag.

Tomasz Lyson Méhészet
Felelds korlatolt felel6sségli tarsasag kijelenti a sajat
felelGsségére, hogy a
Lyson KRE tipusu mézkrémesits és kristalytalanitd alabbi tipusai:
W2088, W2088A, W2080NT, W2080B, W2080C, W20088, W20088A, W20080NT, W20080B, W20080C amelyre e
nyilatkozatok vonatkoznak, megfelelnek a kévetkezé iranyelvek rendelkezéseinek:
- gépekrél sz616 2006/42/EC iranyelvnek
- elektroméagneses osszeférhet6ségrél sz616 2004/108/ES iranyelvnek

és 0sszhangban all a harmonizalt szabvanyoknak:

EN ISO 12100:2011 (I1SO 12100:2010)
BS EN ISO 13849-1:2008 (EN I1SO 13849-1:2008)
BS EN 62061:2008 (EN 62061:2005)
BS EN 349 + A1: 2010 (EN 349:1993 + Al: 2008)
BS EN ISO 13850:2008 (ISO 13850:2008)
BS EN 953 + A1: 2010 (EN 953:1997 + A1: 2009)
BS EN 1037 + A1: 2010 (EN 1037:1995 + A1: 2008)
BS EN 60204-1:2010 (EN 60204-1:2006 + Al: 2009)
BS EN 61310-2:2010 (EN 61310-2:2008)
BS EN 1672-2 + A1: 2009 (EN 1672-2:2005 + A1l:
2009)
BS EN 61000-6-1:2008 (EN 61000-6-1:2007)
BS EN 61000-6-3:2008 + A1: 2011 (EN 61000-6-
3:2007 + Al: 2011)
Neve és cime, annak a személynek, aki elkészitette a mliszaki dokumentacidt:

Thomas Lyson ul. Ractawicka 162, 34-125 Sutkowice, Lengyelorszag.

Sulkowice, 2011. 10.10
Tomasz Lyson
helyettes



